
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

Aperitiu de benvinguda 
 

 
PRIMERS PLATS A TRIAR: 

Cargols a la llauna al nostre estil amb all i oli 

Amanida de gamba llagostinera i salsa tàrtara 

Canelons del rostit amb beixamel i gratinats 

Cassoleta de pollastre confitat al romaní amb bolets de temporada 

Lasanya vegetariana de verdures amb beixamel i xip 

 
 

SEGONS PLATS A TRIAR: 

Entrecot de vedella de Girona madurat i a la brasa 

Arròs caldós amb sípia bruta, llamàntol, llagostí i musclos 

Salmó amb salsa a la taronja, panses i pinyons amb verdures del tros  

Espatlla de xai de pastor al forn a la catalana 

Hamburguesa vegetariana d'espinacs amb guarnició 
 
 

 
POSTRES A TRIAR: 

Pastís de formatge  

Crema catalana amb catànies i carquinyolis 

Coulant de xocolata amb el seu gelat 

Sorbet de llimona al cava 

 

Pa artesà del Forn R. Esplugas, 

 aigües minerals i celler del Penedès 

13,00 €  Cava Bolet Brut Clàssic  
13,00 € Cavas J.Hill Cuvée 1877 Brut Nature 

 
30,00 €  (IVA Inclòs) 

 
 

 

MENÚ DE CAP DE SETMANA 

 

Si vostè és al·lèrgic o intolerant a algun aliment, no dubti a consultar amb el personal de la sala. Per exemple, en el cas de l'ensaladilla feta a 
casa porta pics de pa, les guarnicions poden ser fregides i les cremes poden portar lactosa. No dubti a preguntar. 

 

CONTINUEM CAMINANT JUNTS 

L’Equip humà de cuina i sala 
 

 Agraïm el teu somriure 

 Agraïm la teva amabilitat 

 Agraïm les teves recomanacions 

 Agraïm la teva confiança 

 Agraïm el teu respecte a la nostra feina 
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