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16,75 € 
IVA INCLÒS 

- Piparrada de pebrots amb ou ferrat 

- Amanida d’arròs amb tonyina i salsa rosa 

- Espaguetis amb salsa de ceps 

- Ensaladilla a l’estil del Racó amb musclos en 
escabetx 

- Crema de pastanaga amb gingebre i foie 
(opcional) 

 

PLATS AMB SUPLEMENT DE MENÚ 
 

 8,75 € Cargols a la llauna al nostre estil amb all i oli 

 7,00 €  Saltat de sípia amb xampinyons 

 5,00 € Albergínia al carbó amb mel i sobrassada 

- Tripa picant amb cigronets de l’Anoia 

- Sardines a la planxa amb all i julivert 

- Conill a la brasa amb caliu i suau all i oli 

- Botifarra blanca i negra a la brasa amb mongetes 

- Hamburguesa vegetariana d'espinacs amb 
guarnició 

PLATS AMB SUPLEMENT DE MENÚ 

 9,50 € Arròs melós del Delta de ceps i escalopa de 
foie (15 minuts) 

 9,00 € Bacallà amb mussolina d’alls i fons d’espinacs 

12,50 € Filet de vedella a la brasa de carbó vegetal 

 8,50 € Entrecot de vedella de carn madurada a la 
brasa de carbó vegetal 

 

- Púding de la casa amb nata 

- Fruita de temporada: mandarines o meló 

- Cremós de iogurt amb coulis de mango 

- Crema catalana cremada 

- Iogurt natural de Cal Manyà 

- Gelat del dia: comtessa 

 

PLATS AMB SUPLEMENT DE MENÚ 
 

3,75 € Profiterols farcit de nata amb xocolata 
calenta 

3,75 € Coulant de xocolata amb el seu gelat 

3,75 € Sorbet del dia 

 

 
- Vins del Penedès 

- Copa de Turia o estrella 

- Aigües minerals  

 

SUPLEMENT 

13,00 €    Cava Bolet Brut Clàssic   

13,00 €   Cava Rovellats Premier Brut Nature 

 

CONTINUEM CAMINANT JUNTS 

L’Equip humà de cuina i sala 
 

 Agraïm el teu somriure 

 Agraïm la teva amabilitat 

 Agraïm les teves recomanacions 

 Agraïm la teva confiança 

 Agraïm el teu respecte a la nostra feina 

 

 

    CARTA CELLER     MENÚ ENGLISH 

Si vostè és al·lèrgic o intolerant a algun aliment, no dubti a consultar amb el personal  
de la sala. Per exemple, en el cas de l'ensaladilla  feta a casa porta pics de pa, les  

guarnicions poden  ser fregides i les cremes poden portar lactosa. No dubti a preguntar. 

GOOGLE 


