EL RACO DE LA

MENU DE CAP DE SETMANA

Aperitiu de benvinguda

PRIMERS PLATS A TRIAR:

Cargols a la llauna al nostre estil amb all i oli

Amanida de formatge de cabra cruixent amb préssec d'Ordal
Caneld d’anec amb beixamel de murgoles
Graellada del tfros amb girgoles i salsa romesco

Lasanya vegetariana de verdures amb beixamel i xips

SEGONS PLATS A TRIAR:

Entrecot de vedella de Girona i 12 dies de maduracid a la brasa

Arrds caldds amb sipia bruta, llamantol, llagosti i musclos
Salmd amb verduretes de I'hort
Jarret de vedella amb moixernons

Hamburguesa vegetariana d'espinacs amb guarnicid

POSTRES A TRIAR:

Coulant de xocolata amb el seu gelat

Crema catalana amb carquinyolis i catdnies
Mousse de taronja al cointreau

Sorbet de limona al cava

Pa artesd del Forn R. Esplugas,
aigUes minerals i celler del Penedeés

12,00 € Cava Bolet Brut Classic
12,00 € Cavas J.Hill Cuvée 1877 Brut Nature

30,00 € (IVA Inclos)

Si voste és allergic o intolerant a algun aliment, no dubti a consultar amb el personal de la sala. Per exemple, en el cas de I'ensaladilla feta a
casa porta pics de pa, les guaricions poden ser fregides i les cremes poden portar lactosa. No dubti a preguntar.
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