EL RACO DE LA

MENU SANT JOAN 2026 %7“
r

PER COMPARTIR (CENTRE TAULA):

Torradeta de pernil de gla sucada amb tomacons i oli de Ca la Madrona
Ensaladilla feta a casa amb oli de gamba vermella i salmé fumat
Mini canel6 del rostit amb salsa de ceps
Patates braves amb kimchi i piparres
Croquetes de tinta de calamar amb maionesa citrica

Musclos del Delta al romani

SEGONS A TRIAR:

Bacalla amb mussolina d’alls i fons d’espinacs
Filet de vedella a la brasa, patata a la forquilla i salsa café Paris
Arros caldés amb sipia bruta, llamantol, llagosti i musclos

Bombd de garrinet confitat amb salsa ratafia

POSTRES A TRIAR:

Coulant de xocolata amb gelat
Crema catalana amb carquinyolis i catanies
Sorbet de mandarina al Patxaran

Coca de cabell d’angel de Sant Joan

Pa artesanal Forn R. Esplugas
Aiglies minerals

'." 12y Vins del Penedes
\ - (%
N 37,00 € (IVA inclos)

Treballem amb productes de proximitat i de temporada, sivosté és al-lergic o intolerant a algun aliment,
preguem consulti al personal pels processos d'elaboracio dels diferents plats.
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