
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

16,00 € (P1) Foie micuit amb cruixent de pa i melmelades  

16,00 €  (P2) Pop a la gallega amb pimentó de la Vera  

 7,50 € (P3) Brou de carn d’olla amb galets  

12,00 €  (P4) Bullabessa a l’estil de Vilanova amb pa d’all i 
arròs  

 9,00 €  (P5) Canelons del rostit tradicionals de Sant Esteve      
(3 p)  

10,00 €  (P6) Raviolis de pollastre de corral amb beixamel de 
ceps (2 p)   

16,00 €  (P7) Ànec rostit amb greixonera amb prunes i 
  pinyons  

17,00 € (P8) Suquet de rap a l’estil dels pescadors amb 
gamba, musclos i patates a canto 

22,00 € (P9) Espatlleta de cabrit de llet rostit al forn amb 
  prunes i pinyons  

16,00 €  (P10) Bacallà a la mel del castell de Penyafort 
gratinat amb fons d’espinacs  

16,50 €  (P11) Cuixa de gall del Penedès de la Granja de la 
Besàvia amb castanyes  

20,00 €  (P12) Cuixa de garrinet cuit al forn de llenya amb 
poma i patata palla  

17,00 €  (P13) Carn d’olla de Nadal    
(col, patata, pastanaga, cigrons, vedella, cansalada del coll, 
pollastre, botifarra negra, careta i pilota de pinyons). 

17,50 €  (P14) Melós de vedella amb moniato i salsa ratafia 

19,50 €  (P15) Pota de pop bullit a casa a la brasa amb  
                   parmentier 
  

 

 
 
 
 

MENÚ DE CAP D’ANY   
 

 
Ravioli de pollastre de corral amb beixamel de ceps 

 
* 

 

Suquet de rap amb gamba, musclos i patates a cantos 
 

* 
 

Melós de vedella amb moniato i salsa ratafia  
 

*  
 

Tronc típic de Sant Silvestre 
 
 
 

37,50 € (iva inclòs) 
EL PREU DEL MENÚ ÉS PER PERSONA  

 
Menú són tres plats i postres 

 
 
 
 
 

Treballem amb productes de proximitat i de temporada,  si vostè és 
 al·lèrgic o intolerant a algun aliment, preguem consulƟ al personal  pels processos 

d'elaboració dels diferents plats. 
 

Aquest Cap d’Any cuinem per a tu! 
 

Menjar per emportar a casa 
 

 

Realitza la teva comanda amb 24 hores 

d’antelació al telèfon 93 898 11 01  
 

 
Cap d’Any 

Comandes fins 30/12/25 
 

Cap d’any 31/12/25 16h a 18h 

 


