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PER COMPARTIR (CENTRE TAULA):

Torrada de pernil de gla amb pa de coca
Ensaladilla del Racd amb pebrot escalivat
Braves amb piparres i kimtxi
Croquetes de tinta de calamar

Caneld de pollastre, tofona i rossinyols amb salsa de ceps

SEGONS PLATS A TRIAR:

Arrds caldds de llamdantol amb gambes de Vilanova
Entrecot de vedella de Girona de 12 dies de maduracié a la brasa
Liom de bacalld amb piparrada mediterrania i esparrecs

Xai de pastor a la catalana

POSTRES A TRIAR:

Sorbet de fruits vermells al vermut de Reus
Crema catalana amb catdnies i bufats

Coulant de xocolata amb el seu gelat

Pa artesa del Forn R. Esplugas,
aigUes minerals i celler del Penedes

35,00 € (IVA Inclos)

Si vosté és al {érgic o intolerant a algun aliment, no dubti a consultar amb el personal de la sala. Per exemple, en el cas de I'ensaladilla
feta a casa porta pics de paq, les guarnicions poden ser fregides i les cremes poden portar lactosa. No dubti a preguntar.
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