EL RACO DE LA

Cig g™
18/06/25

PRIMERS PLATS A TRIAR:

Fideus a la marinera amb cloisses i llagosti
“Piparrana” amb vinagreta de mostassa
Patata, ou ferrat i pernil
Ensaladilla a I'estil del Racé amb fuet
Sopa de tomdaquet al pesto
Mini croquetes de pernil de I'avia amb padrons (supl. 4,00 €)

Amanida de cruixent de formatge de cabra amb codonyat i vinagreta (supl. 4,75 €)

SEGONS PLATS A TRIAR:

Escalopins de vedella al rocafort
Pota de calamar a la gallega
Guatlles a la brasa amb patata al caliv gratinada
Boftifarra blanca i negra a la brasa amb mongetes
Nuggets vegetarians amb salsa barbacoa
Pota de pop bullit a casa a la brasa, parmentier de patata i oli de pebre vermell de la Vera (supl. 9,00 €)

Presa ibérica a la brasa, fonoll a la papillota i chutney d’albercocs (supl. 9,00 €)

POSTRES O CAFE A TRIAR:

Pastis de whisky
Assorfiment de fruita natural
Mil fulls amb crema pastissera
Mousse de fruites exotiques
logurt natural de Cal Manyd
Gelat del dia
Coulant de xocolata amb el seu gelat (supl. 3,75 €)

Sorbet de llimona al cava (supl. 3,75 €)

Pa artesd del Forn R. Esplugas,
aigUes minerals i celler del Penedes

Cava Bolet Brut Classic (supl. 10,00 €)
Cava Premier Rovellats Brut Nature (supl. 10,00 €)

16,00 € (IVA Inclos)

Si vosté és al {érgic o intolerant a algun aliment, no dubti a consultar amb el personal de la sala. Per exemple, en el cas de I'ensaladilla
feta a casa porta pics de pa, les guarnicions poden ser fregides i les cremes poden portar lactosa. No dubti a preguntar.
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CUINA de13:00h a15:30h. 0 mm“:'d;‘ﬁ:;%
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