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PRIMERS PLATS A TRIAR:

Faves guisades a la catalana amb costella i salsitxa
Amanida de formatges amb fruits secs i vinagreta de soia
Arrds a la cubana amb ou ferrat
Ensaladilla a I'estil del Racd amb croqueta del rostit
Endivies a la brasa amb salsa rocafort i nous
Carpaccio de vedella, parmesa i ruca (supl. 6,00 €)
Tallarines saltejades amb all i julivert (supl. 6,50 €)

Les nostres braves amb kimtxi i piparres (supl. 5,00 €)

SEGONS PLATS A TRIAR:

Cuixa de pollastre a la catalana
Llenguado al forn amb salsa a la taronja
Lliom arrebossat amb parmentier d'alberginia
Bistec de vedella a la brasa amb patates paella
Nuggets vegetarians amb salsa barbacoa
Melés de vedella guisada amb bolets (supl. 9,50 €)
Turbot de costa a la brasa de raccio (supl. 12,00 €)

Cuixa d’anec rostit a la greixonera (supl. 10,00 €)

POSTRES O CAFE A TRIAR:

Ensaimada farcida de nutela
Daus de pinya i cireres
Mousse d’oreo
Crema catalana cremada
logurt natural de Cal Manyd
Gelat del dia
Coulant de xocolata amb gelat (supl. 3,75 €)

Carquinyolis, catanies i moscatell (supl. 5,00 €)

Pa artesd del Forn R. Esplugas,
aigUes minerals i celler del Penedes

Cavas Hill Brut Nature (supl. 9,50 €) local o emportar

Cava Premier Rovellats Brut Nature (supl. 9,50 €) local o emportar

16,00 € (IVA Inclos)

Si vosté és al {érgic o intolerant a algun aliment, no dubti a consultar amb el personal de la sala. Per exemple, en el cas de I'ensaladilla
feta a casa porta pics de pa, les guarnicions poden ser fregides i les cremes poden portar lactosa. No dubti a preguntar.

HORARI:

MIGDIES: DIMARTS A DIUMENGE E;‘%% E
CUINA de 13:00h a 15:30h. ﬁ‘?ﬁ' 3
SALA de 12:45h a 16:30h. L-:’- R "'
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VESPRES: DIVENDRES | DISSABTE *
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CUINA de 20:00h a 23:00h. =
CARTA VINS MENU ENGLISH

SALA de 20:00h a les 0o:00h.



